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小
松
菜
と
き
の
こ
の
お
浸
し

前
菜

(
二
品

)

特
製
鶏
白
湯
ま
る
ご
と
生
姜
鍋
コ
ー
ス

(

冬
季
限
定

)

※
左
記
に
消
費
税
と
別
途
サ
ー

ビ
ス
料

(

⒑
％

)

を
加
算
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

季
節
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
は
異
な
り
ま
す
。

さ
わ
ら
の
塩
焼
き

焼
き
物

ひ
ら
す
ず
き
（
大
分
）
　
か
ん
ぱ
ち
（
宮
崎
）

本
鮪
（
山
口
）
　
鰆
（
福
岡
）

お
造
り

生
湯
葉
と
合
鴨
ロ
ー
ス
べ
っ
こ
う
あ
ん

椎
茸
佃
煮
　
い
く
ら
の
醤
油
漬
け
　
鶏
そ
ぼ
ろ
　
特
海
苔

ご
飯
の
お
供

ピ
ロ
ー
ル
米

ご
飯

美
桜
鶏
　
野
菜
　
高
知
県
行
川
産
生
姜

特
製
鶏
白
湯
ま
る
ご
と
生
姜
鍋

※
ご
予
約
は
三
日
前
ま
で
に
ご
連
絡
お
願
い
致
し
ま
す
。

三
時
間
個
室
内
冷
蔵
庫
飲
み
放
題
・
個
室
部
屋
料
　
込
み

お
一
人
様
　
一
0
0
0
0
円

(

要
予
約
・
最
低
人
数
五
名
様

)

　
※
個
室
限
定


